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Das Sucrofilter?).

Von C. WoLrErs.
(Eingeg. 2.2. 1909.)

Im deutschen Kolonialblatt Nr. 1, vom 1./1.
d. J., ist in einem Artikel iiber die Otavi- & Eisen-
bahngesellschaft folgender Passus enthalten: ,,Der
Strecke entlang ist ein Sanitidtsdienst eingerichtet,
der von zwei Arzten und zwei Heilgehilfen wahr-
genommen wird, Zur Vermeidung der hiaufig auf-
tretenden Darmerkrankungen infolge Wasser-
genusses sind Sucrofilter allgemein eingefiihrt
worden. Seit deren Einfithrung hat sich der Ge-
sundheitszustand unter den Europiiern sowohl wie

Fig. L

auch unter den Eingeborenen durchaus befriedigend
gestaltet.

Das erwithnte Sucrofilter hat demnach einen
bedeutenden Erfolg errungen, daher diirfte eine
nihere Beschreibung des Filters, seiner Wirkung und
Anwendung, weitergehendes Interesse erwecken.

Der wirksame Bestandteil des Filters ist ein
aus chemisch reinem Asbest von ausgesucht gleich-
miBiger Webart hergestelltes, grobes Gewebe, das
nach einem besonderen Verfahren imprigniert und
gebrannt ist, wobei das durch die letztere Manipu-
lation entstandene Geflige von ausschlaggebender
Bedeutung ist.

Durch das Mikroskop gesehen, erscheint die

1) Hergestellt und zu beziehen von dem Sucro-
Filterwerk, Sucro & Co. G. m. b. H., Schéneberg-
Berlin, Grunewaldstr. 111.

Ch. 1900,

Filteroberfliche als aus vielen Lagen bestehend,
die terrassenférmig iibereinandergeschoben sind,
und wobei die linglichen Offnungen jedesmal an
dem Ansatz einer neuen Lage zu bemerken sind.
Auf einem Quadratzentimeter wurden ca. 33 000
Offnungen gezihlt. Durch genaue Untersuchungen
wurde ermittelt, daBl bei der Filtration nur ein
kleiner Teil der mechanischen Verunreinigungen bis
zu einem gewissen Grade eindringt, der gréBSte Teil
jedoch infolge des Anpralles an die Filterwandungen
abwirts gleitet und zu Boden sinkt.

Die Art und Weise der Struktur bedingt eine
grofle Widerstandsfihigkeit des Filters gegen Ver-

Fig. 2.

stopfung, ein Umstand, der andern Filtern gegen-
iiber vorteilhaft empfunden wird.

Zur Herstellung eines Filters wird der Filter-
stoff auf ein Gestell, dessen Material und Form den
jeweiligen Verhdltnissen angepaft werden kann,
gespannt, und zwar derart, dall ein Hohlraum ent-
steht. Der Korper wird alsdann, je nach Art der
Verwendung, in ein Gefil aus Eisenblech verzinkt,
Glas, Holz u. a. eingesetzt. In den oberen Teil des
Filters ist ein Rohr zum Entweichen der Luft, in
den unteren Teil der AbfluBhahn zum Ablassen des
Filtrats eingebaut.

Wird die zu filtrierende Fliissigkeit nun oben
in den das Filter umgebenden Raum eingefiillt, so
saugt sich das Filter voll, und das Filtrat kann nach
wenigen Minuten abgelassen werden, natiirlicher-
weise kann das Filter auch in kontinuierlichem
Betrieb gehalten werden.
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Aus dieser Handhabung ist ersichtlich, daB das
Filter rein automatisch ohme jeden kiinstlichen
Druck arbeitet, jedenfalls ein nicht zu unter-
schitzender Vorteil, den das Filter vielen andern
gegeniiber aufzuweisen hat.

Gen 13y iz
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Die Reinigung des Filters kann wihrend des
Betriebs vorgenommen werden und geschieht durch
Abreiben mit Biirsten mit der Hand oder maschineli
oder auch durch Abbrausen mit einem scharfen
Wasserstrahle.

Gegen Witterungseinfliisse zeigt sich das Filter
durchaus unempfindlich.

Die Leistung des Filters ist abhingig von der
Beschaffenheit der zu filtrierenden Fliissigkeit. Von
mittelmifBig verunreinigtem Wasser filtrierten pro
Stunde und pro Quadratmeter Filterfliche 150 L.

Was die Verwendung des Sucrofilters angeht,
so ist dieselbe eine dullerst mannigfaltige. So zeigt
Fig. 1 ein Armee- und Marinefilter, wie dasselbe
von Mannschaften auf dem Riicken getragen werden
kann. Fig. 2 stellt ein Filter dar, wie es in kleinen
gewerblichen Betrieben, in Hospitélern, Schulen,
Hotels, auf kleineren Bahnstationen, in Haus-
haltungen usw. zur Verwendung gelangt. Fig. 3
gibt Filter wieder, wie sie, zu Batterien vergesell-
schaftet, in den GroBbetrieben in Gebrauch sind.

AuBer bei Wasser spielt das Filter eine bedeu-
tende Rolle als Wein- und Spirituosenfilter. Auch
in der Parfiimeriefabrikation wurde das Filter zum
Filtrieren groflerer Fliissigkeitsmengen, wie Laven-
delwasser vsw. mit vorziiglichem Erfolg verwandt.
Bei der Filtration von Petroleum wirkt das Filter
derart, dafl selbst die feinsten Verunreinigungen
zuriickgehalten und das Petroleum von seinem
Wassergehalte fast vollstindig befreit wurde. Das
filtrierte Petroleum erzeugte ein gleichméBiges,
helles Licht und wurde RuBen und schlechtes
Brennen, das sonst infolge der Verunreinigungen,
besonders bei den Petroleumgliihlampen auftritt,
sobald ein Teil des Bassins ausgebrannt ist, voll-
stindig vermieden.

Handelt es sich bei einer zu filtrierenden Fliissig-
keit darum, die Riickstinde wiederzugewinnen, so
gelangt das Filter in Sackform zur Verwendung.

Ebenfalls diirfte das Sucrofilter fiir Filtrationen
im Laboratorium in Betracht kommen. Sind z. B
groBere Flissigkeitsmengen (mehrere Liter) vor der
Untersuchung der Filtration zu unterwerfen, so
erfordert dies, wenn Papierfilter zur Anwendung
gelangen, bekanntlich oft Stunden, ja Tage. Das
Sucrofilter liefert das Filtrat in wenigen Minuten,
hochstens jedoch in einer halben Stunde. Dazu
kommt, daB man das Sucrofilter nach dem Ein-
fillen sich selbst iiberlassen kann, wihrend man bei
Papierfiltern von Zeit zu Zeit nachgiefien mub.

Aufler den bereits genannten Industrie- und
Gewerbezweigen wire dag Sucrofilter wohl anch fiir
simtliche Betriebe, wo eine Schlammplage besteht,
in Riicksicht zu ziehen, wie Zuckerfabriken, Gerbe-
reien, Molkereien, PreBhefenfabriken u. a. m.

Nachstehend seien einige Daten, die durch
Filtration mit dem Sucrofilter erzielt wurden,
wiedergegeben.

Feststellung der Keimzahl in
unfiltriertem und in filtriertem
Spreewasser?).

Es wurde nach der v. Esm archschen Me-
thode gearbeitet und auch mitdem von Esmarch
angegebenen und von Rohrbeck angefertigten
Apparate gezéhlt.

Unfiltriertes Wasser: 198 500 Keime auf 1 cem
Wasser.

Mit Sucrofilter filtriertes Wasser: 80 vermeh-
rungsfihige Keime auf 1 com.

2) Nach Dr. Braemer, Berlin.
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Die Identifizierung der Keime im filtrierten
Wasser ergab die iiblichen in dem Wasser der Um-
gebung von Berlin befindlichen Lebewesen.

Filtrationsversuche mit Industrie-
und stidtischen Abwidsserns).

Abwasser der Gichtgasreinigungsanlage eines
Eisenwerks:
vor der Filtration 167,0 mg/] Gesamtschwebestoffe,
nach der Filtration 2,8 mg/l Gesamtschwebestoffe.
FluBwasser, an der Einlaufstelle eines Hiitten-
abwassers entnommen:
vor der Filtration 185,0 mg/! Gesamtschwebestoffe,
nach der Filtration 4,0 mg/l Gesamtschwebestoffe.
Stddtisches Abwasser:
vor der Filtration 625,0 mg/1 Gesamtschwebestoffe,
nach der Filtration 2,5 mg/l Gesamtschwebestoffe.
Stéadtisches Abwasser:
vor der Filtration 33,0 mg/l Gesamtschwebestoffe,
nach der Filtration Spuren Gesamtschwebestoffe,
Séamtliche Resultate wurden durch einmalige
Filtration erzielt. Das Wasser hatte durchweg ein
farbloses, blankes Aussehen, wie das des Leitungs-
wassers erhalten.

Die
Nahrungsmittelchemie im Jahre 1908.
Von G. FevNdLER.

(Schlufs von S. 834)

Mehlund Teigwaren.

Uber die Neuberatung des Kapitels ,,Meh! und
Mehlprodukte fiir das ,,Deutsche Nahrungsmittel-
bueh‘‘ sieche Chem.-Ztg. 1908, 1034.

OttoMezger®) kommt auf Grund eigencr
Untersuchungen zu dem SehluB, da8 dic Bestimmung
der Stuttgarter Polizeiordnung iiberden Wasser -
gehalt des Brotes sich nicht aufrecht er-
halten 1a8t. Hiernach darf die Krume von gut
ausgebackenem, vollkommen erkaltetem, weilem
Brot nicht iiber 459, von schwarzem Brot nicht
iiber 489, Wasser enthalten. M ez ge r hillt es fiir
richtiger, statt dessen zu bestimmen, da8 das Brot
»in gut ausgebackenem Zustande* feilgehalten wer-
den muB.

Laut Entscheidung des Landgerichts Ans-
bach ist die nichtdeklarierte Verwendung
voun Margarine im Biéckergewerbe
nur dann strafbar, wenn nachgewiesen werden
kann, daB die Verwendung von Butterschmalz
{oder Butter) im Bickergewerbe' ortsiiblich ist,
oder daB das ortsansissige Publikum mit Butter
hergestellte Backware erwarte®™,

Die ,,Eierteigwarenfrage® harrt noch
immer ihrer Losung. Auch auf diesem Gebiete
haben die zahlreichen Beitrige kaum eine Kldrung
geschaffen. — ,,Uber die Einwirkungder
Wéarme auf die Lecithinphosphor-

3) Nach Vereinigte chemisch - metallurgische
und metallographische Laboratorien, G. m. b. H.,
Berlin.

8i8) Z. Unters. Nahr.- u. GenuBm. 16, 395.

8v) Z. 6ff. Chemis 1908, 99.

siure der Eierteigwaren‘ berichtete W.
Ludwig?8). Verf. bestitigt die schon frither
von J éckle geiuBerte Ansicht, daB die Warme
einen wesentlichen EinfluB auf den Riickgang der
Lecithinphosphorsdure sowohl als auch des
Atherextraktes ausiibt. Ein solcher Riickgang
macht sich besonders bemerkbar, wenn man die
Nudeln vor der Extraktion bei 102° trocknet; er
ist nicht in der Bildung gasférmiger oder fliichtiger
Phosphorverbindungen zu suchen, sondern ledig-
lich auf die Unlsslichkeit der durch Warme und
durch biologische Vorginge zersetzten Eisubstanz
zuriickzufithren. Was die Veréinderung der
Teigwaren beim Altern betrifft, so
konnte Lud wig (L. c.) bei zweimonatlicher Auf-
bewahrung selbstbereiteter Eierteigwaren in Glas-
gefafen nur eine sehr geringe Abnahme der Lecithin-
phosphorsiure beobachten, yorausgesetzt, daf die
Nudeln vor der Extraktion nicht getrocknet wur-
den. — Matthes und Hiibners?) treten der
Ansicht von Liihrig9) vollig bei, daB die Be-
stimmung der alkohollslichen Phosphorsiure uns
iiber den Eigehalt von Teigwaren keine brauch-
baren und zuverlissigen Werte gibt. Verff. legen
mehr Wert auf die Atherextraktbestimmung; eine
nihere Untersuchung des Atherextraktes ist, wenn
irgend angiingig, auszufiithren. — Wit te®?1) glaubt,
daB sich unter Zugrundelegung des Atherextraktes
und der ,,neuerdings soviel gesechméihten Lecithin-
phosphorsiure* ein gangbarer Weg zur Beurteilung
der Teigwaren wird finden lassen. — G. P o p p #2)
hilt es fiir unbedingt notwendig, zwecks Beurteilung
einer Eierteigware eine Gesamtanalyse auszu-
filhren und aus dem Gesamtbilde derselben sowie
aus dem Nachweis des Cholesterins erst Schliisse
auf den etwaigen Eigehalt zu ziehen.

Von Interesse ist eine Gerichtsentscheidung
ilber den Eigehalt der Kierteigwaren?®s),
Der Vorsitzende des Verbandes Deutscher Teig-
warenfabrikanten, Haller, hatte Selbstanzeige
{iber von ihm selbst mit etwa 1/, Ei auf 1 Pfd.
Mehl hergestellte Nudeln erstattet, um die Frage
zur Entscheidung zu bringen, ob solche Nudeln
noch als ,,Eiernudeln* in den Verkehr gebracht
werden diirfen. Das freisprechende Urteil des Land-
gerichts Frankfurt a. M. vom 3. Sept. 1907 wurde
vom 1. Strafsenat des Reichsgerichts am 23. Januar
1908 aufgehoben und die Sache an die Vorinstanz
zuriickverwiesen. Dijese 2. Verhandlung hat wie-
derum zur Freisprechung gefiihrt. Das freisprechende
Erkenntnis erstreckte sich auch auf die deklarierte
kiinstliche Firbung der Teigwaren. Die von der
Staatsanwaltschaft gegen dieses Urteil anfanglich
eingelegte Revision ist von ihr wieder zuriickge-
zogen worden.

Honigund Zuckerwaren.

Die zweite Beratung des Abschnittes ,,Ho -
nig* der ,Vereinbarungen® fand auf der
7. Versammlung der Freien Vereinigung Deutscher

88) Z. Unters, Nahr.- u. GenuBm. 15, 668.
82) Chem..Ztg. 1908, 186.

90) Z. Unters. Nahr.- u. GenuBm. 10, 153.
91) Z. off. Chem. 1908, 326.

92) Z. off. Chem. 1908, 453.

93) Z. off. Chem. 1908, 282.





